Is sont jeunes, décid

enthousiastes ¢t passionnds.

Amis d'enfance, Aymerie
Noni et Julien Queyr pass
sionnés de Elaient toujours
dit quils monicraient un bar
ensemble. Et voild, ¢'est chose
faite. Le 20 aoft 3 20 h 20, date
¢t heure symboliques, La
Parcelle, nouvelle licence 111,
créée avee le concours de la
mairie de Talence, était inaugu-

réc place du Forum, & mi-par-
cours entre Bordeaux etle cam-
pus universitaire.

Tout ¢n longueur, sur une sur-
face de 100 m' prolongée par
une terrasse, La Parcelle est
conviviale & plus d'un titre.
Par son décor, signé Bruno
Dolis, ot e pin des Landes aux
teintes claires, utilisé pour le bar
et les mange-debout tables
d’hétes, joue par contraste avee
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Ie noir des ardoises indiguant les.
différents produits et invitant,
par des inseriptions humoris-
tiques, les consommateurs &
déguster les vins de propriété.
Par les assiettes de charcuterie,
en provenance des fournisseurs
ionaux, ou de fromages.
constituées par le maitre alli-
neur Jean d'Alos (place des
Grands Hommes i Bordeaux),
sans oublier les huftres de

Conviviale, La Parcelle

Damien Boulan, jeunc ostré
culteur du Cap Ferret. Par ur
pratique tarifaire des plus atirac-
tives @ vin au verre de 12,5 ¢l
entre 2.5 et 6€: bouteilles fac-
urées avee une marge unique
de b€ e qui estacheté S€
ou S0€ se retrouve sur table &
11 € ou 56€; assicties & €,
huitres 4 7€ les six, 13€ les
douze. Si bien qu'en deux mois,
le bouche & oreille a fait son
office et que midi ¢t soir La
Parcelle ne désemplit pas.
Aymeric Noni et Julien
Queyrens n'imaginaient pas un
succds si rapide mais leur
enthousiasme ¢t la qualité des
produits n’y sont pas élrangers.
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